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MAXIM’S

Vetser sur le poulet,
Servir ttés chaud.

William Brawp : Le¢ Pofage Billy By,

Cette recette, ame des plus demandiées ot des
Plus stiaves de chex Maxin', a une Fistoire ;
elle a é4¢ réalisée par le chef Barthe & Pintention
d'un vieil habitul qui nourrissait wme passion
exclusive. ponr los monles ; la réussite en fur
57 grande gn’'on I'a baptisés, par reconnaissance,
du_diminntif et de Pinitiale de ce client, bien
qu'il w'en fAt pas vraiment Pantonr.

Placer de grosses moules dans une cas-
serole avec des oignons émincés, des
queues de persil, du céleti et du poive
concassé, Ajouter un verte de vin blanc
¢t un peu de fumet de poisson. -

Quand les moules sont ouvertes, décanter.
la cuisson, passer au linge trés fin et réduire -
de moitié. B

A cette réduction, ajouter un quatt de
litre de créme fraiche, Amener 4 ébullition
en remuant constamment. Servir bouillant,

A patt, servez des paillettes au parmesan,

Ce méme potage peut se setrvir glacé.




